Zakladni Skola Novy Ji¢in Komenského 68, prispévkova organizace

SANITACNI RAD SKOLNI JIDELNY
SYSTEM HACCP

Vypracovala: ved. skol. jidelny Helena Knapkova
Schvalila: feditelka skoly RNDr. Svatava Hajdova
Smérnice nabyva platnosti ode dne: 1.9.2020

Provozné sanita¢ni iad je zpracovan v souladu s pozadavky na hygienické predpisy:

- Vyhlaska ¢.137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach
osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zdvaznych ve znéni pozdéjsich
zmen a dopliki.

- Natizeni Evropského parlamentu a rady ES €.852/2004 o hygien¢ potravin

Ve smyslu platnych hygienickych ptedpisii zabezpeci hygienickou troven zatizeni nasledujici
frekvence tkonti:

Denni uklid — bézny uklid pracovnich ploch, stroji a zafizeni, natradi, pracovnich pomtcek,
ptepravnich vozikii, umyvadel, myti podlah, vynaseni odpadkovych kosii, vyména rucnikd,
uklid Skolni jidelny/ stold a zidli/ — vSe s dezinfekci. Dezinfekce - Sanytol , Star, Hygienic
Des forte na pracovni plochy, stoly a zidle v jidelné , Savo, Savo Perex a Fox 3v1 na
desinfekci podlahy. Dosanin na tacky/stfidame s Fox 3 v 1. Prani tklidovych hader v¢etné
dezinfekce — denné. Denné provadime ¢isténi odpadnich kanala v podlaze v kuchyni — Savo.
Dle potteby v jinych pracovnich mistnostech.

Tydenni uklid — tklid skladi, satny, dezinfekce hygienického zafizeni a dalSich piilehlych
prostor, / v ptipadé epidemie coronaviru denné / vyména ochrannych odévi (nejméné 2x
tydné, dle potieby i Castéji) , prani a Zehleni ochrannych odévu, ¢isténi konvektomatd./ vzdy
po pouziti /Radikalin

Mési¢ni uklid - dezinfekce nadobi / Dosanin, ecosol Tauchreiniger/ podlah, omyvatelnych
Casti stén a dvefi,Vv ptipadé epidemi coronaviru je i dezinfekce nadobi ,podlah v kuchyni ,
chodbéch skolni kuchyné a klik od dvefi provadéna denné.

Pololetné a ro¢né — generalni uklid — myti oken, klimatiza¢niho zafizeni, svitidla, topna
télesa, regaly na potraviny a vSe z vyse uvedenych tklidu.

Desinfekce je provadéna schvalenymi dezinfekénimi prostiedky v souladu s pokyny od
vyrobce.

Deratizace, dezinsekce 2 x ro¢né provadi odborna firma /smlouva/.

Dale je nutné provadét:

- bileni nebo malovani vyrobnich prostor 1x za rok

- bileni nebo malovani skladovych prostor 1x za 2 roky

- obnova natért — dle potieb

- umyvat vnitini stény chladirenskych zatfizeni — 1 x za 14 dni s naslednou desinfekci
- umyvat regaly a skiin€ na potraviny — dle potieby

- pomtcky na €iSténi — dezinfikovat ponotfenim do 5 % roztoku chloraminu nebo 1%



roztokem Sava
- na zdchodech musi byt stald zasoba toaletniho papiru, tekutého mydla, papirovych ru¢nikii a
v piipadé epidemie i dezinfekce na ruce

Pozadavky na osobni hygienu pracovnikii:

- $ 50, vyhlasky 107/2001

- Je nutno pecovat o té€lesnou ¢istotu pied zapocetim vlastni prace, pii piechodu

z necisté prace na Cistou, po pouziti zachodu, po manipulaci s odpady a pii kazdém
znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho (ptipadné
dezinfekéniho) prostiedku, v piipadé epidemie coronoviru aj. i desinfekce na ruce.

- je nutno nosit osobni ochranné prostredky, zejména pracovni odév, pracovni obuv a
pokryvku hlavy pii vyrob¢ potravin. Pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a podle
potfeby ménén. Pfi pracovni ¢innosti vyzadujici vysoky stupen Cistoty

musi byt pouzivany jednorazové rukavice, /v piipadé epidemie i rousky — dle natizeni vlady/
- nelze opoustét provozovnu v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni
obuvi

- je nutno zdrzet se jakéhokoliv nehygienického chovani na pracovisti (naptiklad
konzumace jidla, koufeni, upravy vlast a neht1)

- je nutno mit na rukou kratce ostfihané a Cisté nehty a ruce bez ozdobnych predméti

- pouzity pracovni odév, jakoz i obfansky odé€v je nutno ukladat na misto k tomu
vyclenéné, pracovni odév a obCansky odév se ukladaji oddelené.

SLEDOVANI systému HACCP

Suroviny se pfi prejimce zboZi samoziejmé kontroluji, zapisy se provadéji dle planu:
Sledovani kritickych bodu:

¢.1 Sledovani — ptijem potravin — kontroluje H. Knapkova

¢.2 Sledovani — skladovani potravin — kontroluje H.Knapkova, M. Jankova

¢.3 Sledovani teplot (lednice, box) - kontroluje denn¢ M. Zichackova

¢.4 Sledovani pfi piipravé pokrmi — kontroluje denné M. Jankova

¢.5 Sledovani teplot pii vydeji — kontroluje denné M. Jankova

¢.6 Provozni hygiena — denni uklid, tydenni uklid — kontroluje K.Vickova

¢.7 Sanitace, dostatek hygienickych prostifedki kontroluje — A. Pobotilova

Pracovnice kuchyné jsou seznameny s vyhlaskami a prokazatelné pouceny o uskladnéni a
nasledném pouzivani Cisticich prostfedkll. Za rozdéleni tklidu a za jeho plnéni zodpovida
vedouci kucharka.

V Novém Ji¢in€ dne 1.9.2020 RNDr.Svatava Hajdova, feditelka Skoly



Dodatek sanita¢niho radu

Dodatek sanita¢niho ¥Fadu Skolni jidelny nad ramec stavajicich hygienickych piedpist
v souvislosti s uvoliiovanim opati‘eni s vyskytem Covid 19

Denni uklid — denné jsou dezinfikovany podlahy v prostorach skolni kuchyné a jidelny /Savo, Savo
Perex , Fox 3 v 1, kliky od dveti/Hygienic des perfekt, stiidame s dezinfekei Star/, vSechny pracovni a
vydejni plochy/Sanytol, Star, Hygienic des forte/, WC zaméstnanct . Ve $kolni jidelné zidle i stoly.
Dosanin na tacky, /sttidame s Fox 3 v 1/ Dezinfekce je stfidana v intervalech 14 dnt a pouZzivana ve
spravném poméru, tak aby méla virucidni G¢inek.

V kazdé pracovni mistnosti 8 WC je u umyvadla na ruce, kromé papirovych ruéniky a mydla i
dezinfekce na ruce. Zaméstnanci pouzivaji denné ¢isté rousky a pracovni odév.

Za Cistotu a dezinfekci odpovidaji pracovnice provozu:

Magda Indrakova — dezinfekce klik, wc zaméstnancu, podlahy a stoly na chodbach /chodby, které
jsou soucasti §kolni kuchyné/
myti cerného nadobi, dezinfekce tacki

Alena Pobofilova — myti bilého nadobi /dezinfekce/, mycka, tiklid a dezinfekce mistnosti na ¢isténi

zeleniny a pfipravy masa, dezinfekce a vyména hader na stoly

Kuchatky jsou zodpovédné za uklid a dezinfekci podlahy v kuchyni a vydejn€ a pracovni plochy
Vv kuchyni na konci pracovniho dne.

Tento dodatek plati do odvolani ode dne 1.9.2020.



