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B/L OGl clolm

NASE USPECHY
CTETE NA STRANE

VANOCNI ZPiVANi
CTETE NA STRANE

UVODNIK
Vézeni Ctenari,

v poslednim cisle tohoto roku
pro vas mame texty o uspésich
naSich Z&ku v soutézich a taky
o0 nasich krasnych
predvanocnich akcich, jakymi
byl tradi¢ni Vanocni jarmark,
Mikulasské nadilka a vanocni
vystoupeni na Adventnim
jarmarku mésta.

A na zaveér pro vas mame néco
sladkého - recept na vynikajici
vanocku, ktera se vam na jazyku
doslova rozplyne.

Tak s nami nad clanky, fotkami
i tou skvélou vanockou zkuste
zavzpominat na ty prijemné

a veselé chvile.

KRASNE A KLIDNE
VANOCE STRAVENE SE
SVYMI BLIZKYMI VAM
PREJE VASE REDAKCE

Mlady chemik

foto: Svatava Hajdova

Ve stredu 10.12 se v Hranicich

foto: Pavlina Petrekova

2. prosince se konal tradicni
Vanocni jarmark, ktery mél
velmi krasnou a prijemnou
atmosféru. Jako vzdy jste mohli
najit pulty jednotlivych trid

s vlastnoruc¢né vyrobenymi
vyrobky i pulty s obCerstvenim.
Pro déti bylo spolkem rodi¢t
pripravené také tvoreni a byl

o ného velky zéjem. Cely
jarmark se nesl ve vanocni

konalo regionalni kolo Mladého
chemika. Z nasi skoly jsme tam
jeli dva ja a Lucka Pospisilova.
Jeli jsme tam spolecné s pani
reditelkou, ktera nas na tuto
soutéz velice dobre pripravila.
Seslo se 63 soutézicich. Poté nas
rozdélili na dvé Casti, jedna Sla
psat test a pro druhou byl

v laboratorich pripraveny
program. Nas cekal nejdrive
program v laboratorich, bylo to
velice pékné a nebezpecné. Pak
jsme se vymeénili a my Sli psat
test, na ktery bylo 60 minut

a bylo mozné ziskat 100 bodu.
Nejtézsi bylo asi cviceni, kde
jste méli poznat kov a roztok
podle néjakého textu, coz

pro nas bylo tézké. Dalsi tézka

A mozna prijde i Mikulas ...

Jako kazdy rok se u nés zastavil
Mikulas. Letos to dokonce vyslo
presné na 5.12. Protoze déti bylo
moc, i Mikulasské party musely
byt dvé, jedna by to neubéhala.
Mikulas se zastavil v 1. - 6.
rocniku, kde promluvil do duse
kazdému, kdo byl zapsan

v Knize hiichli. Nékteré tiidy
pro néj méli prichystanou
pisnicku, kterou spolecné
zpivali. V nékterych tridach se
dokonce nasli odvézlivci, kteri
zpivali sami! Mikulas se z toho
vzdycky roztancoval. Andilci
pak hodnym détem rozdali

bonbonky, nékteré déti zase
chtéli odnést certi do pekla.
Pytle na né méli. Bohuzel to
neproslo a museli je pak vratit.
Takhle viibec nevime, kdo bude
v pekle uklizet a varit ...
Douféame, Ze se u nas objevi
Mikulas i pristi rok.

Hana Kusa

KOMENDAK, ZAKLADNI SKOLA NOVY JICIN, KOMENSKEHO 68,

naladé, vsude hraly koledy

a panovala dobra nalada.
Obcerstveni bylo vyborné

a vsichni se usmivali. Ja jsem se
jarmarku zucastnila jako v roli
andéla a s dalsimi tremi andilky
jsem prodavala listky

do tomboly. Ta byla letos
novinkou, byla bohata a tudiz
pomérné rychle vyprodana. Lidé
byli velmi mili, hodni

véc byly chemické rovnice, které
letos byly dost slozité oproti
minulym ro¢niktim. A posledni
byly chemické vypocty, které
jsme sice opakovali, ale byl tam
uplné jiny typ prikladu. Okolo
11:30 bylo vyhlaseni prvnich 20
mist, ale jen 10 jich postupovalo
déle. Pak prisla prvni desitka

a my jsme se na sebe podivali,
ze pokud jsme tam nebyli doted,
tak uZ tam nebudeme. Rekl jsem
Lucce, ze pokud se tam ndhodou

ocitnu, tak tam bude urcité i ona.

Prvni vyhlasili paté misto, poté
Sesté a pak - zazraky se prece
jenom déji - byl jsem to ja. Byly
hodnotné ceny, ze kterych jsem
si mohl vybrat. Lucka se
umistila na krasném druhém
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a prijemni. Moc jsme si to uzili
a verim, ze i navstévnici.

Anna Podhajska

misté. Ta dostala poukaz

v hodnoté 2000 K¢ na TS
Bohemia, knihu, hlavolam. Oba
postupujeme do dalsiho kolo,

ve kterém bude uz Lucka
mnohem lepsi, protoze tam bude
uz i laboratorni prace, coz neni
uplné pro meé to pravé orechové.
Pani reditelka nas pak pozvala
na zakusek. V patek prislo
bodové hodnoceni. Ja mél 67
bodl a Lucka méla
neuvétitelnych 77,5 bodt a na
prvni misto ji chybélo jen 8,5
bodu. Dalsi kolo nas ¢eka 23.
ledna, tak ndm drzte palce. Snad
budou podobné vysledky...

Vit Sima
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Prirodovedna soutez

V patek 12.12 se na Gymnéziu
Novy Ji¢in konala prirodovédna
soutéz. Za nasi skolu soutézili
dva tymy po trech - Leprikoni

a Strazci pokladu. Letosni téma
bylo Poklad na konci duhy. Oba
tymy si museli pripravit video
ohledné tohoto tématu. Strazci
Pokladu to jako vétSina vzali

z pohledu duhy, ale nas tym to
vzal od konce - pokladu - to, co
by mohl obsahovat, a podle
chemickych reakci jsme
rozliSovali, o jaky kov by mohlo
jit. Zacinali jsme v aule, kde
bylo privitani a organizacni véci.
Rozdélili nas do ctyr skupin, kde
bylo pét tymt. Cekaly nas
celkem Ctyri aktivity -
prirodopis, chemie, fyzika

a zemepis. Nas tym Leprikoni
jako prvni ¢ekal prirodopis.
Dostali jsme test a méli
prichystanou laboratorni praci
s mikroskopem + papir

s otdzkami ohledné laborky.

Na testu byla poznavacka ptaki
a néjakych broukd, viry, mor,
bakterie... Jako dalsi nas ¢ekala
chemie, ktera pro nékteré byla
kdmen urazu, a pro nas, jelikoz
jsme meli dva mladé chemiky

v tymu, to byla brnkacka.
Nésledovala 20minutova
prestavka. Pak jsme Sli

na fyziku, kterou jsme jeste ale

nemohli znat. Posledni nés cekal

zemepis, ve kterém byly otazky
typu - Jaka reka protéka Parizi
s pomoci atlasu, atd. Po téchto
testech jsme se zpét vratili

do auly, kde nam zacali poustét
ta videa. Video tymu Strazci
Pokladu bylo ctvrté. Nase radsi
ani nevim. Nasledovalo

foto: tym Strazci pokladu

vyhla$eni vitéz{, ve kterém 2.
a 3. misto obsadila Zakladni
skola Kunin. 1. misto obsadil
nas tym Leprikoni a spolecné
s Kuninem postupujeme

do dalsiho kola do Opavy.

P.S. Obé videa jsou ke vidéni
na strankach skoly

Vit Sima

Jak se pece vanocka

Tento recept na vanocku je
od ceského cukrare. Recept
a postup:

Ingredience:

Kynuté tésto:

500 g hladka mouka

250 g mléko

100 g cukr krupice

120 g maslo

75 g rozinek

1 vejce

20 g drozdi

5 g sul

10 g vanilkového cukru

2 g muskatového orisku

2 g mletého anyzu

Kira z jednoho citronu

Na dohotoveni:

1 vejce

Postup:

V mléce rozdrobime drozdi,
pridame 100g mouky

a vanilkovy cukr a nechame

prikryté utérkou 1 hodinu
kynout. Poté pridame zbylé
ingredience kromé soli a masla
a asi jednu minutu michédme,
pridéme stl, méslo a hnéteme,
dokud neziskame hladké,
nelepivé tésto. Priddme suché
plody a jen lehce zamichame.
Nechame v pokojové teploté
kynout dobre prikryté asi
hodinu. Tésto rozvazime na 6-9
stejnych dilt, ty rozvalime

do jednotlivych prament

a spleteme do vanocky tak, jak
jsme zvykli. Nechame nakynout
do dvojnasobného objemu,
potreme rozslehanym vajickem
a pokud chceme posypeme
mandlemi. Peceme v dobre
vyhraté troubé na horkovzduch
pri 160C asi 30 minut.

Mé tipy: Rozinky nechte

s velkou Stamprli rumu pres noc

Z Vanocni zplvam

Ve stredu 3. prosince se v ramci
Adventniho jarmarku mésta
konalo zpivani na nameésti, které
navodilo pravou vanocni
atmosféru. Z4ci tietich trid
predvedli pasmo basnicek

a vanocnich pisnicek a na né
jsme pak navazali my z druhého
stupné, konkrétné 6. A, 8. Ba 9.
rocnik. Béhem Sesti zkousek
jsme si nacvicili pisnicky
Pulnoé¢ni od Vaclava Neckare,
Bim Bam od Spiritual Kvintetu
a na zaver Vanocni od J.
Machette a T. Blitzen. Naslo se
mezi nami i par muzikantt,
takze hudebni doprovod jsme si
zajistili sami. Podle odezvy

z publika soudime, Ze jsme
potésili nejen sebe, ale také
vSechny pritomné posluchace.
Na namésti se seslo mnoho lidi,

foto: https://fresh.iprima.cz/

vuzavrené sklenici. Tésto si
muzete udélat den predem vecer
a pres noc ho nechat kynout

a rano pouze spleteme vanocku.

Vit Sima

STRANA 2/2
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kteri nas prisli podporit

a spolecné si uzit adventni Cas.
Celd akce byla velmi krasna,
prijemna a plna vanoc¢ni nalady.
I kdyz ze zacatku jsme néktert
méli velkou trému, tak jsme to
nakonec vsichni zvladli.

Anna Podhajska

Den adopce
zelv

foto: Marek Stanislav

Dostali jsme népad! Co
kdybychom oslavili den adopce
zelv. Tak jsme se dali do prace
a vymysleli jsme to! Vylepili
jsme zatoku, do které jsme

v prubéhu tydne vylepovali
origami zelvy. Zatoku, ve které
jsou zelvy od zéku celého II.
stupné nasi skoly. Ke zhlédnuti
je v 1. patre II. stupné.

Marek Stanislav



